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Наш    гастрономический    бизнес    ланч    по    цене    27.78 € (+ 27.78 € (+ 27.78 € (+ 27.78 € (+ ндс) ) ) ) включает    в    

себя    одно блюдо    на    выбор    из меню, , , , а    так    же    сюда    входит: : : : наше    

домашнее    вино, , , , десерт, , , , минералъная    вода    и    хлеб    
    

Наши закуски 
1.- Салат из дыни с  хамоном,  лососем и креветками с  приправой из икры 

2.-Салат из трески с чесночным ароматом 

3.-Карпаччио из говядины, приправленное морской солью Малдон, 

трюфельным маслом и утиной печенью фуа гра 

4.-Спаржа с копченым лососем и ореховой приправой 

5.-Салат из креветок с фруктами под апельсиновым соусом 

6.-Тушеные артишоки с хамоном (сертификат качества Хабуго) 

7.-Гаспачо  (xолодный суп-пюре из овощей) 

8.-Креветки в чесноке 

9.-Жареные креветки-лангустины 

10.-Кальмары по-андалузски 

Haши рисовые блюда, макаронные изделия и рыба 

11.-красные креветки с (Romesco) 

12.-Жареные калъмарчики с чесноком и петрушкой 

13.- Треска нз испандия 

14.-Нежное филе рыбы султанки [карасная рыба] с чесночными побегами 

15.-Морская паэлья “ Casa Soler” (минимум две персоны ) 

16.-Черный рис с морскими ракушками (минимум две персоны) 

17.- ножка мопочного ягненка 

18.-Телячий антрекот на рашпере 

19.-Бараньи ребрышки с гарниром 

 

 
 



 
 
 

МЕНЮ 
 

Наши закуски 

1.- Салат из дыни с  хамоном,  лососем и креветками с  приправой из икры..- 11.50 € 

2.-Салат из трески с чесночным ароматом.- 10.50 € 

3.-Карпаччио из говядины, приправленное морской солью Малдон, трюфельным 

маслом и утиной печенью фуа гра.- 15.00 € 

4.-Спаржа с копченым лососем и ореховой приправой.- 9.50 € 

5.-Салат из креветок с фруктами под апельсиновым соусом.- 9.75 € 

6.-Тушеные артишоки с хамоном (сертификат качества Хабуго).- 15.00 € 

7.-Гаспачо  (xолодный суп-пюре из овощей).- 8.50 € 

8.-Креветки в чесноке.- 13.00 € 

9.-Жареные креветки-лангустины.- 13.20 € 

10.-Кальмары по-андалузски.- 9.50 €   

11.-Хамон высокого качества.- 22.00 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 12.50 €) 

12.-Паштет из утиной печени.- 16.50  € (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 5.90 €) 

13.-Спаржа (сертификат качества Наварра) с хамоном Хабуго .- 18.00  € (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 8.95 €) 

14.-Утиная свежеподжаренная печень фуа гра   

на раскаленном железном листе.-  19.50 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 7.50 €) 

15.-Жареные бобы с кальмарчиками.- 16.00  € (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 4.50 €) 

16.-Тушеные кальмарчики с помидорами и луком.- 18.00  € (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 5.90 €) 

17.-Жареные красные креветки.- 26.50 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 12.00 €) 
 

 
 
 

 



 
Haши рисовые блюда, макаронные изделия и рыба 

18.-красные креветки с (Romesco) .- 15.00 € 

19.-Камбала на гриле с гарниром.- 19.00 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 2.50 €) 

20.-Жареные калъмарчики с чесноком и петрушкой.- 12.00 € 

21.- Треска нз испандия.- 16.00 € 

22.-Нежное филе рыбы султанки [карасная рыба] с чесночными побегами.-12.50 € 

23.-Морская паэлья “ Casa Soler” (минимум две персоны ).- 15.00 € 

24.-Черный рис с морскими ракушками (минимум две персоны).- 12.00 € 

25.-Гребешки хека под зеленым соусом.- 21.00 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 12.50 €) 

26.-Осьминожки на гриле .- 35.00 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 20.00 €) 

27.-Морской черт в соусе с морскими ракушками.- 21.00 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 5.85 €) 

28.-Палтус на гриле с поджаркой из чесночных побегов .- 21.00 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 5.50 €) 

29.-Камбала с апелъсинами и морскими ракушками.- 23.00 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 4.50 €) 

30.-Ассорти из морепродуктов.- 27.00 €   (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 12.85 €) 

31.-Морской судак под укропом (минимум две персоны).- 23.50 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 4.50 €) 

32Морской судак под солью (минимум две персоны).- 23.50 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 9.50 €) 

33.-Морской судак, начиненный чесноком и специями.- 21.50 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 9.00€) 

34.-Тартар из морского окуня .- 23.00 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 10.50 €) 

35.-Омар на гриле .-..?  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ ?) 

36.- ножка мопочного ягненка.- 16.00 € 

37.-Телячий антрекот на рашпере.- 15.00 € 

38.-Бараньи ребрышки с гарниром.- 15.00 € 

39.-Антрекот (сертификат качества Небраска) .- 25.00 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 9.50 €) 

40.-Баранья лопатка, запеченная в духовке.- 25.00 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 9.95 €) 

41.-Стейк-тартар [сырое мясо со специями].- 22.00 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 8.20 €) 

42.-Телячъя вырезка на рашпере.- 19.00 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 6.00 €) 

43.-Телячъя вырезка под нежной утиной печеныо.- 23.00 €  (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 9.80 € ) 

 



 
 
 
 
 

 

Десерты 

1.-Профитероли с горячим шоколадом .- 4.20 

2.-Сыр длительной  выдержки с виноградом.- 4.20 

3.-Яичный пудинг.-3.90 

4.-Мороженное с горячим шоколадом.- 4.10 

5.-Клубника с  перцем,мороженным и взбитыми сливками.- 

6.-Запечённая  клубника.-5.10 (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 2.20  € ) 

7.-Блинчики с сиропом "gran marnier”.- 6.90(    ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 3.90 €) 

8.- Tирамису мороженое.- 4.10 

9.-Ледовый щербет из ликера “marc de champagne”.-(ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 2.25  ) 

10.-Свежий ананас.-4.10 

11.-Мороженное “rocher” с горячим шоколадом.-4.50 

12.- греческий йогурт мороженое.- 4.20 

13.-Ирландское coofe.- 6.90    (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 3.90 € ) 

14.-Крем заварной крем льда.- 4.10 

15.-Мохито сорбет с ро.- 5.00    (ПРИЛОЖЕНИЕ К МЕНЮ 1.20 € ) 


